泸州市餐饮行业协会、工会联合会
半年工作总结


各位会长、各位专家、各位工会委员、各位同行，大家好！
半年来在中共泸州市餐饮行业协会党支部的引领下，在上级主管部门及相关单位的支持下，通过全体会员共同努力，使协会工作发生了很大的变化，取得了不错的成效。协会顺利圆满地换届，选出了新的领导班子，成功举办了泸州市第六届美食节；积极开展疫情防控工作和生产经营活动；泸菜打造提高到一个新阶段，得到了市上领导的高度认可，泸菜品牌直接由市上品牌办督促打造。下面就协会半年工作作如下汇报：
1、 协会圆满成功换届，选出了新的领导班子。根据社会组织相关规定，五年一换届，且年满70周岁不能再担任社会组织的领导职务，为此前任张丰贵会长已历任会长二届，并年过七十周岁，因此张会长不再担任会长职务。张会长在任十年期间，带领餐饮行业协会做了大量工作，使泸州餐饮行业协会取得了不凡的成绩，协会得到了市上领导和省内外同行的高度认可，张会长功不可没，正所谓：打造泸菜身体力行，做强协会无私奉献，我们向张会长表示深深的敬意。今年6月21日协会在阿林晓馆玺悦店举行泸州市餐饮行业协会第四届选举大会，选举了新的一届领导班子，王晓林当选为第四届餐饮行业协会会长，并选出了工作班子和专家团队。在王会长的带领下，初战告捷，完成了多项卓有成效的工作。
2、 成功举办烹饪大赛
今年7月14日在沣泽苑宾馆举办了中烹协泸菜技艺特色邀请赛，四川省第四届川菜创新大赛，2022第六届四川（泸州）美食节，规模之大，人员之多，比赛项目之复杂超过历届。在王会长、代会长的带领下，协会一班人的共同努力，参赛选手积极配合，圆满成功地完成了大赛的各项工作任务，在全国、全省来宾面前树立了协会良好的形象，展现了泸州人的精神风貌。参赛结果是：
    1、我市参加“川菜创新大赛”88名选手，在片区赛中，获金奖19块、银奖13块、铜奖9块。19位金牌获得者参加了10月28日在成都金牛宾馆举行的总决赛，获得了个人热菜一等奖1人、三等奖4人、团体三等奖1名的好成绩，特别值得一提的是，热菜一等奖，等于热菜第一名，菜品乌鸡狮子头是标准菜品，验证了标准的魅力，为泸州餐饮争了光，为标准的可行性争了气。    
    2、参加“2022年第六届四川（泸州）美食节”获奖情况：热菜金奖10名、银奖10名、铜奖10名；凉菜金奖4名、银奖4名、铜奖4名；面点金奖3名、银奖3名、铜奖3名；雕刻金奖1名、银奖1名、铜奖1名；泸菜泸味名宴7桌、泸菜泸味特色宴7桌；
    3、特色面评选出了一等奖11个、二等奖11个、三等奖13个。4、参加中烹协泸菜技艺邀请赛的选手热菜51名、凉菜20名、面点14名、雕刻3名、宴席14桌，均按获奖比例都获得了不错的成绩。
3、 疫情防控敢担当，企业自救想办法
至疫情2020年暴发以来已经三年时间，经餐饮行业带来了极大的困难，特别是今年8月本轮疫情暴发以来，广大餐饮企业受损严重，特别是中大型餐饮企业面临大餐减少或取消，营业额下降30-50%，且疫情反反复复，延续时间遥遥无期。在此情况下，餐饮企业想方设法将困难局面降到最低限，让企业有生存发展空间，如开展培训练兵工作，加强营销推广、外卖服务，寻求预制菜的发展，或进行轮休等措施。在积极自救的情况下，严格按照政府的防疫措施，测温扫码，使用公勺公筷，推行励行节约用餐，在紧急情况时，停业关门给予配合，表现出了餐饮人高度的觉悟和自觉性。值得表扬的是在本轮疫情严重之时，数以千计的医生护士、自愿者为了有效的防止疫情的扩散战斗到疫情的第一线，忘我的工作着，我们部份餐饮企业勇于担当，甘于奉献主动无偿地为战斗在一线的医护工作者，自愿者和工作人员送快餐盒饭，潘师傅白马鸡汤企业、世纪大酒店、阿林晓馆餐饮有限公司以及还有很多不知名字的企业都选择了奉献，特别是阿林晓馆餐饮有限公司前后多次为一线人员提供免费盒饭5000多盒，价值10多万元。参加到自愿者行列为我们市民服务的也不在少数，他们废寝忘食，有的坚持数日不下火线，在此表示敬意和表扬。
4、 创立“泸菜”品牌、助力餐饮业的发展
泸州自去年获得中烹协“中国中餐特色美食地标城市”的殊荣，今年又获得了“中国酒城·名酒宴研发中心”的授牌，这些荣誉和资格的取得来之不易，是我们协会上下同心，努力奋斗多年的结果，是政府相关部门重视支持的结果，我们应该珍惜和维护。近期泸州市人民政府品牌办公室将“泸菜”品牌列入泸州市政府打造的泸州市品牌之一，由泸州市品牌办公室督导抓这项工作，这是餐饮人的荣耀，同时又是我们餐饮人沉甸甸的责任。为此协会开展了深入的调研工作，今年7月25日由市商务和会展局牵头杨局长、王会长带队和协会一行18人到古蔺调研，挖掘泸菜特色菜品和了解地方餐饮状况，又于26日到叙永县调研叙永特色菜及餐饮现状，都收到了较好的效果，了解了餐饮的状况，收集了部份特色菜肴以及广大餐饮企业的诉求。8月18日、19日协会又组织相关专家企业家到部分餐饮企业进行调研考察和现场技术指导，关心企业的发展，分别到了钟跷脚宏旭餐饮有限公司、川喜庄园、嘉芸荟酒楼等，根据企业情况进行实地考察现场，座谈交流，技术分享，都收到了较好的效果。今年7月13日在中国国际酒博会政府接待晚宴上，在巨洋大酒店向世界各国来宾打出了泸菜泸味品鉴晚宴的招牌，充分展示了泸菜的风彩，并从多家餐饮企业抽调服务人员30人参加宴会服务，他们分别是：阿林晓馆、裕红阁、钟跷脚、六州一号、王氏大酒店、领尚国际、爱印象、潘师傅白马鸡汤、麻辣空间、嘉芸荟、沣泽苑宾馆。7月28日又在这些企业抽调了20人参加市上重要宴会的接待，为了泸州和泸菜的荣誉，顾全大局、牺牲自我的精神，值得餐饮人学习。根据收集的泸菜地方特色菜品和已做标准的菜肴，以及掌握的泸菜数百道菜品，近期将向市上实操汇报供市上领导鉴赏，以便“泸菜”的推广和开办体验店，把泸菜的发展推到一个更高的境界。
5、 工会工作，在疫情常态下，餐饮营业额下滑，压力加大，给企业生存发展、员工稳岗就业都带来了一定的不良后果。如何让企业生存发展、员工就业稳岗是一个十分大的课题，也是摆在我们工会干部面前的一道难题，我们必须要正确对待当前因疫情带来难题，兼顾好企业与个人利益之间的关系，企业生存了员工才有就业的岗位，企业发展了员工才能有发展。我们工会工作坚持了每年一签的工资集体协商专项合同，让员工和企业有一个可遵循的依据，根据多年的总结和经验，有了工资集体协商专项合同，避免了很多矛盾和意见，这些年未出现大的劳资关系大的纠纷，今后将继续这项工作。
[bookmark: _GoBack]协会虽然做了大量的工作，但还有很多不尽人意的地方和缺陷，希望各会员单位提出宝贵的意见和建议，以改进和我们的工作。
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